Kldben

50 g smor 500 g mel

12 tsk. Salt 25ggeer

1 tsk. sukker 3dlmaelk
1%~ dl hakket sukrat 2Yzdlrosiner
Kggehvide

125 g hakkede, smuttede mandler

Ror garen ud i lunken malk. Smuldr smgrret i melet
og tilset geren sammen med de gvrige ingredien-
ser. Dejen rgres godt og sattes til haevning i 30 min.
Dejen xltes igen og formes til et brod. Rul dejen

ud i en aflang firkant og fold den sammen to gange
pa den korte led. Lad den derefter have til dobbelt
storrelse. Pensel dejen med &ggehvider og bag dit
klgben i ca. 30 min. ved 200-225 grader.

Drys let med flormelis over den fardigbagte klgben
og skaer det i skiver.

Tip: smager skont med et lag smor pa.




