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125 gsmor 1 %2 tsk. bagepulver

3 &g 150 g mel

200 g sukker 2 spsk. fint mandelmel

2 tsk. vaniljesukker 150 g hakkede hasselngdder

Pynt: hakkede hasselngdder

Kggene deles i blommer og hvider. Det blogde smgr
rores sammen med sukkeret til det er helt hvidt. £g-
geblommerne tilsaettes et af gangen.

Bland bagepulver, mel og sukker sammen og drys
blandingen i ®ggeblommerne. Derefter vendes de
hakkede hasselngdder og mandelmeleti med let
hand. Til sidst kommes de piskede hvideri dejen.

Kom dejen i en smurt randform og bag denved 175
graderi 45 minutter.

Nar kagen er kold, drysses de hakkede hasselngdder
pa.




