Ves"‘slesv;js‘(e Lner‘(ajer

500 g mel (hvede)
400 gsmor

2Yz2 dl flode

125 g sukker

1 tsk kardemomme
1 revet citronskal

1 tsk hjortetaksalt
1 ®2ggeblomme

Dejen &ltes godt og skaeres i aflange stykker pa cirka
8x4 cm, som evt. prikkes med en gaffel. Smores med
2ggeblommer for bagningen.

Bagesved 200 graderi 10 minutter

Knepkager har navn efter den lyd, det giver, nar man
bideriden harde kage.




